MENU &aint C)latbentin

89€/pers
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1 Coupe de Champagne Brut ou Sirop de dattes ou de rose

O c/%@}}@d a @m/t@g%
Hommos
Caviar d'aubergines
Taboulé traditionnel
Labné Poutargue
Ratatouille de légumes légerement relevée
Petites saucisses de beeuf épicées (Sojok)

CPlat aw Chocx

DUO CHICH TAOUK de poulet mariné au citron & sumac, servi
avec ses pommes grenaille au romarin et au thym

CONFIT D'AGNEAU royal fumé aux 7 épices, accompagné de son
riz libanais aux 5 épices et de son Samaké Harra

Desseit aw choix

MOUHALLABIE, flan libanais a la fleur d'oranger
SALADE DE FRUITS ROUGES
BAKLAWAS, patisseries libanaises dorées (4 pieces)

Ga/é ow Ghé a ta Menthe ou Qa/é (Blanc
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C)labentine’s MENU

89€/pers
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1 Class of Brut Champagne or Date or rose syrup

O C/%@}}@d to shave

Hummus
Eggplant caviar
Traditional tabbouleh
Bottarga Labneh
Slightly spiced vegetable ratatouille
Small spicy beef sausages (Soujouk)
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DUO CHICH TAOUK of chicken marinated in lemon & sumac,
served with new potatoes with rosemary and thyme

LAMB CONFIT royal smoked with 7 ffices, accompanied by its
Lebanese rice with 5 spices and its Samakeh Harra

Desert q/ youn choice

MOUHALABIEH, Lebanese pudding perfumed with orange blossom
RED BERRIES SALAD
BAKLAWAS, golden Lebanese pastries (4 pieces)

8(%/@@ o C/%mt Yea o Lebanese white G{%/@@
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